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Tag Datum | Tagesmenu Abendessen
Montag 12.10.2026 [Suppe oder Jus

Panierter Weichkase mit Birchermiesli mit

Preiselbeerdip Beeren und Friichten

Ofenkartoffeln mit Sesam Weggli

Rahmwirsing

mit Salat CHF17.00 _ [Milchkaffee oder Tee Fit-HIT
Dienstag 13.10.2026 [Suppe oder Jus
Geburtstagsessen
Fr. Tucci Kalbgeschnetzeltes Ziircher Art Siedfleischsalat mit Gebackene Frihlingsrolle mit
Fr. Paquet Nudeln Essiggurken und Zwiebeln stiss-saurer Sauce und

Gemiusbukett Kornerbrot Salaten garniert

mit Salat CHF20.00 |Milchkaffee oder Tee CHF 17.00
Mittwoch 14.10.2026 Suppe oder Jus

Kalbsadrio* an Zwiebelsauce Toast Hawaii*

ROsti Gruner Salat

Gedampfte Bohnen

mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee
Donnerstag 15.10.2026 [Suppe oder Jus

Rindszunge an Kapernsauce Apfelkuchen mit Streussel

Kartoffelstock

Gemischte Karotten

mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee Wochenempfehlung
Freitag 16.10.2026 Suppe oder Jus
Geburtstag
Fr. Ledermann Pouletgeschnetzeltes an Kartoffelgratin mit Gemise Gebratenes Fischfilet (Tagesangebot)

Currysauce Griner Salat mit Mandelbutter

Reis Salzkartoffeln

Frichtegarnitur Blattspinat

mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee CHF 20.00
Samstag 17.10.2026 [Suppe oder Jus

Ghackats u Hornli Griesskopfli mit

Apfelmus Beerenkompott

mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee
Sonntag 18.10.2026 [Suppe oder Jus

Schweinsfilet* am Stiick gebraten |Sunntig's Z'nacht*

an Krautersauce

Herzoginkartoffeln

Blumenkohl Mimosa

mit Salat CHF20.00 Milchkaffee oder Tee

Falls nicht anderes vermekt ist, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.

Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Sofern nicht anders vermekt, wurden unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.
Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
* Gericht enthélt als Zutat Schweinefleisch




