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Tag Datum | Tagesmenu Abendessen
Montag 07.09.2026 |Suppe oder Jus
Kalbsadrio an Madeirasauce Fotzelschnitten mit
Sesamkartoffeln Erdbeerkompott
Fenchelgratin
mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee Fit-HIT
Dienstag 08.09.2026 [Suppe oder Jus
Ravioli mit Krauterfillung an Hausgemachter Gebratener Reis mit
Rahmsauce mit Gemisestreifen |Kasekuchen Ei und Gemuse
Reibkase Tomatensalat
mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee Salat CHF17.00
Mittwoch 09.09.2026 |Suppe oder Jus
Schweinshaxe Cremolata Zigerhornli mit
Polenta Speck, Zwiebeln und Brésmeli
Gebratene Zucchetti Apfelmus
mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee
Donnerstag 10.09.2026 |Suppe oder Jus
Siedfleisch vom Rind mit Senf Warmes Schinkengipfeli
Salzkartoffeln Randensalat
Schwarzwurzeln an Rahmsauce
mit Salat CHF20.00 |Milchkaffee oder Tee Wochenempfehlung
Freitag 11.09.2026 [Suppe oder Jus
Hausgemachter Hackbraten Pouletsalat Gerauchertes Forellenfilet
an Rotweinsauce mit Curry und Friichten mit Meerrettichschaum
Teigwaren Tessinerbrot und Salaten garniert
Gemischte Karotten Forelle (CH)
mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee CHF 20.00
Samstag 12.09.2026 [Suppe oder Jus
Aelplerrosti Griesskopfli mit
mit Tomaten, Speck und Kase Beerenkompott
Uiberbacken
mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee
Sonntag 13.09.2026 (Suppe oder Jus
Geburtstagsessen

Fr. Tschanz M.

Kalbschnitzel an Rahmsauce
mit Champignons

Nudeln
Pfirsich mit Rahmhaube
mit Salat CHF20.00

Sunntig's Z'nacht

Milchkaffee oder Tee

Falls nicht anderes vermekt ist, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.

Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Sofern nicht anders vermekt, wurden unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.
Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausléosen konnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.




