Menuplan

SoOcMakte

Tag Datum | Tagesmenu Abendessen
Montag 13.10.2025 |Suppe oder Jus
Geburtstagsessen
Fr. Tucci Gebackener Fleischkase an Rosti mit Speck
Fr. Paquet Portweinsauce Randensalat
Farbige Teigwaren
Ofentomate
mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee Fit-HIT
Dienstag 14.10.2025 |Suppe oder Jus
Panierter Weichkase mit Birchermuesli mit Gebackene Friihlingsrolle mit
Preiselbeerdip Beeren und Frichten suss-saurer Sauce und
Bratkartoffeln mit Rosmarin Weggli Salaten garniert
Rahmwirsing
mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee CHF 17.00
Mittwoch 15.10.2025 |Suppe oder Jus
Kalbsragout Marengo Thonsalat mit Bohnen, Oliven,
Polenta Kartoffeln und Tomaten
Kohlrabi mit Krautern Tessinerbrot
Thon (PHL, FAO 71)
mit Salat CHF20.00 [Milchkaffee oder Tee
Donnerstag 16.10.2025 |Suppe oder Jus
Rindszunge an Kapernsauce Apfelkuchen mit Streussel
Kartoffelstock
Gemischte Karotten
mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee Wochenempfehlung
Freitag 17.10.2025 |Suppe oder Jus
Gebratene Pouletbrust an Toast Hawaii Sagematt Burger im
Orangensauce Griner Salat Sesambrétli
Reis Pommes frites
Blattspinat Toastbrot (AT)
mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee CHF 17.00
Samstag 18.10.2025 Suppe oder Jus
Ghackats u Hornli Wienerli mit
Apfelmus Senf und Essiggemuse
Ruchbrot
mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee
Sonntag 19.10.2025 Suppe oder Jus

Schweinsfilet am Stiick gebraten
an Zitronensauce

Rostikroketten

Brokkoli und Blumenkohl

mit Salat CHF20.00

Warme Crepes mit
Kirschenkompott

Milchkaffee oder Tee

Falls nicht anderes vermekt ist, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.
Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Sofern nicht anders vermekt, wurden unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.
Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausléosen konnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.




