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Tag Datum | Tagesmenu Abendessen
Montag 01.09.2025 |Suppe oder Jus

Bratschnitzel an Madeirasauce Birchermiesli mit

Spiralen Beeren und Friichten

Ofentomate Weggli

mit Salat CHF17.00 _ [Milchkaffee oder Tee Fit-HIT
Dienstag 02.09.2025 |Suppe oder Jus

Kalbsgulasch Wiener Art Toast Hawaii Spanische Omelette mit

Hausgemachte Spatzli Gruner Salat Gemduse und Champignons

Lattich mit Speck

mit Salat CHF20.00 |Milchkaffee oder Tee Salat CHF17.00
Mittwoch 03.09.2025 |Suppe oder Jus

Pilzragout mit Gemise Apfelrésti mit Rosinen

im Kartoffelpastettli

mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee
Donnerstag 04.09.2025 |Suppe oder Jus

Geschmorter Rindfleischvogel Kaseauswahl

an Rotweinsauce Geschwellte Kartoffeln

Kartoffelstock mit Krauterquark

Brokkoli mit Mandeln

mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee Wochenempfehlung
Freitag 05.09.2025 |Suppe oder Jus

Zanderknusperli mit (Kz) |Teigwarensalat mit Schinken, Vollkornspaghetti mit

Tataresauce Essiggurken, Mais und Oliven, Tomaten, Basilikum

Salzkartoffeln Tomate und Crevetten

Rahmspinat Kornerbrot

mit Salat CHF17.00 |Milchkaffee oder Tee Salat CHF17.00
Samstag 06.09.2025 |Suppe oder Jus

Spaghetti Cabonara Gotterspeise mit Friichten

mit Schinken und Speck

Reibkase

mit Salat CHF17.00 [Milchkaffee oder Tee
Sonntag 07.09.2025 Suppe oder Jus

Kaninchenrollbraten an Warmes Schinkengipfeli

Krautersauce Bohnensalat

Herzoginkartoffeln

Glasierter Kohlrabi

mit Salat CHF20.00 [Milchkaffee oder Tee

Falls nicht anderes vermekt ist, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.

Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Sofern nicht anders vermekt, wurden unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.
Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.




