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Tag Datum | Tagesmenu Abendessen
Montag 07.04.2025 [Suppe oder Jus

Kalbsragout Marengo Ruhrei mit Schinken und

Polenta Barlauch

Bohnen mit Speck Randensalat

Salat CHF20.00 |Milchkaffee oder Tee Fit-HIT
Dienstag 08.04.2025 [Suppe oder Jus

Hausgemachte Lasagne mit Warme Apfelkichlein mit Linsencurry mit Gemuse

Gemiuse und Frischkase Vanillesauce und gerauchertem Tofu

Basmatireis

Salat CHF17.00 Milchkaffee oder Tee CHF 17.00
Mittwoch 09.04.2025 [Suppe oder Jus

Panierter Fleischkase mit Zitrone |Ho6rnlisalat mit Schinken,

Pommes frites Essiggurken, Mais und

Erbsli und Ruebli Tomate

Tessinerbrot

Salat CHF17.00 Milchkaffee oder Tee
Donnerstag | 10.04.2025 |Suppe oder Jus

Bami Goreng Aprikosenkuchen mit

Asiatisches Nudelgericht mit Rahm

Poulet und Gemuse

Salat CHF17.00  [Milchkaffee oder Tee Wochenempfehlung
Freitag 11.04.2025 |Suppe oder Jus

Fischstabli mit Toast Williams Schweinskotelette mit

Zitronenmayonnaise Randensalat Krauterbutter

Salzkartoffeln Kartoffelkroketten

Rahmspinat (NWP/NOP) (Toastbrot AT)| Tagesgemuise

Salat CHF17.00 Milchkaffee oder Tee CHF 17.00
Samstag 12.04.2025 |Suppe oder Jus

Fleischkugeli an Safransauce Kaiserschmarren mit

Reis Zwetschgenmus

Gedampfter Brokkoli

Salat CHF17.00 Milchkaffee oder Tee
Sonntag 13.04.2025 |Suppe oder Jus

Kalbschnitzel an Rahmsauce Sunntig's Z'nacht

mit Champignons

Nudeln

Pfirsich mit Rahmhaube

Salat CHF20.00

Falls nicht anderes vermekt ist, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.
Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Sofern nicht anders vermekt, wurden unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.
Ausnahmen werden direkt im Menu deklariert.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



