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Inhalt

Kulinarische Reise – eine Kollektivseite in Zusammenarbeit mit Herbert Huber 
– stellt Restaurants vor.

Daten

Auflage 102 797 Exemplare
Leserschaft 79 000 Leser
Verbreitung 100% Abdeckung in der Stadt/Agglomeration Luzern

Format 320 x 470 mm (Zeitungsformat)
Erscheinungen 30. Januar 2019 31. Juli 2019
 27. Februar 2019 28. August 2019
 27. März 2019 25. September 2019
 24. April 2019 30. Oktober 2019
 29. Mai 2019 27. November 2019
 26. Juni 2019 18. Dezember 2019
Annahmeschluss 5 Arbeitstage vor Erscheinen

Preise und Formate

 Format   farbig

 Feld A  84 x 70 mm Fr. 310.–
 Feld B  114 x 70 mm Fr. 410.–

 Feld A
 12 Erscheinungen  Fr. 3 348.–
 9 Erscheinungen  Fr. 2 511.–
 6 Erscheinungen  Fr. 1 674.–
 3 Erscheinungen  Fr. 0 883.50

 Ab 6 Erscheinungen innerhalb eines Kalenderjahres ist ein
	 PR	von	Herbert	Huber	im	Preis	inbegriffen.
 Bei 3 bis 5 Erscheinungen innerhalb eines Kalenderjahres
 kostet ein PR Fr. 400.–. Bei weniger als 3 Erscheinungen
 ist ein PR nicht möglich.

Kulinarische Reise
mit Herbert Huber

ANZEIGER-LUZERN.ch – Nr. 43 Mittwoch, 31. Oktober 2018

From Nose To Tail oder vom Schnörrli bis zum Schwänzli ist nichts Neues.
In den späten 50er-Jahren gehörte dies zum alltäglichen Speiseplan.
Innereien wie Zunge, Milke, Kutteln, Leber, ja gar Lunge (Beuscherl) kamen
auf den Tisch, und in den Beizen waren flambierte Nierli und Kalbszüngli
ein Renner.
So ist From Nose To Tail eine kulinarische Renaissance. Für innovative
Gastgeber nicht nur ein Marketing-Gag, sondern ein Credo. Dieses leben
«Helvetia»-Küchenchef Daniel Schmitter und sein Sous-Chef Daniel Marti
mit Inbrunst. Die Kälber werden von den Bergbauern-Betrieben Hansueli
Keiser und Bernhard Zemp (beide im Eigenthal) an die Metzgerei Isen-
egger in Root geliefert und vom Kantonstierarzt taxiert und gesiegelt.
Anschliessend werden sie fachgerecht zerschnitten und in die gang und
gäbigen Einzelstücke gelagert und vakuumiert. Unmittelbar nach der
Schlachtung werden die Innereien ins «Helvetia» geliefert und mit
kreativen Ideen zur Bereicherung der Kalbereien den Gästen gluschtig
gemacht. Wir haben diesen Gluscht gestillt – mit Begeisterung.
Zur Vorspeise eine Sulzterrine mit Würfelchen vom Kalbskopf und Zunge
mit einem raffinierten Apfel-Chutney. Dann ein feinstpüriertes Kalbsleber-
Parfait mit gebackenen Kalbsnierli. Als Hauptgang eine sanft geschmorte,
zarte Kalbsbrustschnitte mit saftig gebackenen Milken. Beim Schmökern
im Angebot entdeckt man auch das knochengereifte Entrecôte-Hack-
tätschli und Siedfleisch vom Tafelspitz. Einfach alles vom Kalb.
Bis Ende November gibt es auch nochWild aus einheimischer Jagd. Der
fachkompetente freundliche Service liebt und lebt offensichtlich diese
kulinarische Renaissance.

Kulinarische Renaissance im
«Helvetia» – From Nose To Tail

Das starke Team im «Helvetia»: Yves Nietzold, Sofia Matislola (Gastgeberin Service) und
Küchenchef Daniel Schmitter. Bild: PD

Das Restaurant im «The Hotel» Luzern
Sempacherstrasse 14,6002 Luzern, Tel. 041 226 86 10

www.bamboubythomas.ch

Resstaurrant Palliino
Erna und Marceel Wegmüller-SSchhäli

Scchäfferweg 21
60055 Luzern

Teleefon 0041 340 511 22

Montaag Ruhetaag RE S TAUR ANT ∙ GR I L L ∙ B A R ∙ LOUNGE
Stanserstrasse 23 ∙ Stansstad ∙ 041 611 11 22 ∙ rio-churrasco.ch

Restaurant Helvetia
Waldstätterstrasse 9, 6003 Luzern

www.helvetialuzern.ch

So eine
Kalberei!

Nose to Tail
aus der Region

Harissenbucht | Stansstad | 041 610 79 07 | täglich geöffnet

mediterrane Gastgeberkunst
amVierwaldstättersee

mediterrane Gastgeberkunst
amVierwaldstättersee

www.aiola.ch
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Neville’s
Fine Indian Dining

Vielen Dank für Ihre
Treue seit 8 Jahren!

Kauffmannweg 20
6003 Luzern
041 210 30 60

www.nevilles.ch

Corina Kaiser
Allan Bumann
6274 Eschenbach
Tel. 041 448 40 80
www.chloepfen.ch

Gerne verwöhnen wir Sie
bis 2. Dezember 2018 mit unseren

Wild- und Herbstspezialitäten

Seeburgstrasse 72, Luzern, 041 375 81 81
www.hermitage-luzern.ch welcome@hermitage-luzern.ch

Sonntags-Brunch am See

Kaltes und warmes Buffet à discrétion
Jeden Sonntag: 11.00–15.00. CHF 69.– pro Person

Kinder bis 12 Jahre: CHF 4.– pro Altersjahr

Kontakt
Ihr Kundenberater

oder direkt an
CH Regionalmedien AG
Maihofstrasse 76
Postfach
CH-6002 Luzern
Tel. +41 41 429 52 52
inserate@anzeiger-luzern.ch
www.chregionalmedien.ch

Ein Unternehmen der CH Media

Alle Preise verstehen sich zuzüglich 7.7% MWST. 
Tarifänderungen vorbehalten. Es gelten die Ge-
schäftsbedingungen der CH Regionalmedien AG


